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DO WSZYSTKICH WYKONAWCÓW 

dotyczy przetargu na: „Świadczenie usług w zakresie przygotowania i 
podawania posiłków dla pacjentów i gości Szpitala Uzdrowiskowego „Willa 

Fortuna” S.P.Z.O.Z. w Kołobrzegu” 
Do Zamawiającego wpłynęło pytanie od Wykonawcy: 

W związku z zamiarem przystąpienia naszej firmy do w/w przetargu, zgodnie z 
art. 38 ust.1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. prawo zamówień publicznych, 
prosimy o udzielenie odpowiedzi na poniższe pytania dotyczące specyfikacji 

istotnych warunków zamówienia oraz umowy. W związku z zamieszczonymi 
zmianami z dnia 28.07.2015 zwracamy się z uprzejmą prośbą o udzielenie 

odpowiedzi na poniższe pytania: 

1. Zamawiający wymaga w specyfikacji, aby na II danie obiadowe dla gości 
komercyjnych była co najmniej 6x w dekadzie potrawa mięsna i 2x w dekadzie 

filet z ryby bez ości – str. 39 SIWZ. W domyśle, dla prawidłowego urozmaicenia i 
zbilansowania diety, Wykonawca powinien planować w dekadzie 6x potrawę 

mięsną, 2x filet z ryby, 2x danie bezmięsne lub półmięsne. Natomiast w Ocenie 
jadłospisu dekadowego, który Zamawiający zamieścił  
28 lipca w punkcie 4 wymaga „zwiększenia do obiadu gramatury mięsa bez kości 

– dla gości komercyjnych każdego dnia w ciągu dekady letniej (…)” – powyższy 
zapis punktu oceny kryteriów nie jest spójny z wymaganiami SIWZ opisanymi 

wcześniej oraz nie ma przełożenia na odpowiednie urozmaicenie jadłospisów pod 
względem II dań obiadowych. W takim przypadku, aby zdobyć maksymalną ilość 
punktów, Wykonawca musiałby serwować codziennie jedynie mięso bez kości – 

zapis bowiem wyklucza mięso z kością np. udko, ryby, gulasz, które mają 
posiadać inne gramatury wyszczególnione przez Zamawiającego. W związku z 

tym prosimy o zmianę zapisu tego punktu kryterium na poniższe: 
 

2. 4. Zwiększenie do obiadu gramatury potraw na II danie – dla gości komercyjnych 

w ciągu dekady letniej powyżej wymogu minimalnego określonego w SIWZ: 
* zwiększenie o 10g – 1pkt 

* zwiększenie o 20g – 2pkt 
* zwiększenie o 30g – 3pkt 
 

3. Lub prosimy o odpowiedź na pytanie: czy Wykonawca otrzyma maksymalną ilość 
punktów za pkt 4 Oceny jadłospisu dekadowego jeśli zaproponuje o 30g więcej 

również innych (poza mięsem bez kości) potraw białkowych serwowanych na II 
danie obiadowe tj. np. ryba 120g wymóg SIWZ – propozycja Wykonawcy 150g; 
udko z kurczaka 150g wymóg SIWZ – propozycja Wykonawcy 180g itp.?  
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Odpowiedź Zamawiającego 

 

W SIWZ był zapis 

Zamawiający  wymaga w SIWZ w pkt. 2.3 ppkt 2 – „Inne bezwzględne wymogi 

zamawiającego dotyczące jadłospisów dla gości komercyjnych- dieta ogólna”, 

aby: Na drugie danie obiadowe musi być: 

Co najmniej sześć razy w dekadzie– potrawa mięsna (schab, pieczeń wieprzowa, 
pulpety, gulasz itp. lub drób (wyłącznie udka i filety  ) 
Dwa razy w dekadzie - filet z ryby bez ości. 

 
Zamawiający w wyjaśnieniach do SIWZ z dnia 28 lipca 2015 w pkt. 4 

wymagał: 
 

 
4.  Zwiększenie do obiadu gramatury mięsa bez kości-  dla gości 

komercyjnych  każdego dnia w ciągu dekady letniej. 
 
    wymóg  minimalny – 100 g 
  

  zwiększenie o – 10 g 
 

 zwiększenie o - 20 g  
 

 zwiększenie o - 30 g i więcej 
 

 

 1 pkt 
 

 2 pkt 
 

 3 pkt 

 

 

 

 

 

Zamawiający modyfikuje zapis na: 

 

Zamawiający  wymaga w SIWZ w pkt. 2.3 ppkt 2 – „Inne bezwzględne wymogi 

zamawiającego dotyczące jadłospisów dla gości komercyjnych- dieta ogólna”, 

aby:  

Na drugie danie obiadowe musi być: 

Co najmniej sześć razy w dekadzie– potrawa mięsna (schab, pieczeń wieprzowa, 
pulpety, gulasz itp. lub drób (wyłącznie udka i filety  ) 
Dwa razy w dekadzie - filet z ryby bez ości. 
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4.  Zwiększenie do obiadu gramatury mięsa bez kości-  dla gości 
komercyjnych  w ciągu dekady letniej. 
 
    wymóg  minimalny – 100 g 
  dotyczy zwiększenia co najmniej sześć razy w tygodniu, o tą samą 
gramaturę. 
  

  zwiększenie o – 10 g 
 

 zwiększenie o - 20 g  
 

 zwiększenie o - 30 g i więcej 
 
 

 1 pkt 
 

 2 pkt 
 

 3 pkt 

 

 

 Kierownik zamawiającego : Monika Czajkowska 

 


