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,,Świadczenie usług w zakresie przygotowania i podawania posiłków dla pacjentów i
gości Szpitala Uzdrowiskowego ,,Willa Fortuna'' samodzielnego publicznego zal<ładu
opieki zdrowotnej w oparciu o dzierŻawione pomieszczęnia kuchennę szpttal'a"

Numer sprawy 3 IZP -07 l20II

Kołobrzeg, 04.07.20Il

1. Informacia o Zamawia m

1 . 1 Szpital Uzdrowiskowy,,Willa Fortuna" s.p.z.o.z.
ul. Rafińskiego 3

78-100 Kołobrzeg
teI. 94 352 21 46
fax.94 354 Ż3 37
Regon 33092Ż037
NrP 6711565917
www.willafortuna.eu.
bpalacz@willafortuna.pl

I.2 Dni i godziny pracy Zamawru1ącego: w dni robocze od poniedziałku do piątku od
god2.07.00 do 14.30.



2. Trvb udzielenia zamówienia

2.1 Postępowanie o udzielenię zamówienia publicznego prowadzone w trybie przetargu
nieograniczonego zgodnie zart.I}. oraz39- 46 ustawy o wartoŚci ptzekaczającej
równowartości kwoty określonej na podstawie art. 11 ust 8, dla usług, liczonej zgodnie z
Rozporządzeniem Prezesa Rady Ministrów w sprawie średniego kursu złotego w stosunku do
euro stanowiącego podstawę ptzeliczerria wartości zarnówięipublicznych z dniaZ3 grudnia
2009 r.(Dz. U . z 2009 r. Nr.224, poz. 17 96).

2.2 Podstawa prawna opracowania SIWZ: ustawa z dnia29 stycznia2)}4 t Prawo zamówień
publicznych z późn. zm. )
RozporządzęnięPtęzęsa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2009 t. w sprawie dokumentów,
jakich może żądai zarrtawiający od Wykonawcy orazform, w jakich te dokumenty mogąbyć
składane. (Dz. U. z2009 r.Nr.226,poz.I8I7)
Ustawa o zwalczartiu nieuczciwej konkurencji (Dz.U. z2003 r. Nr. 153, poz. 1503 zpoź. zm.

3. ts miotu zamówienia

3.1 Ustalenia ogólne dotyczące przedmiotu zamówienia:
I) Zamawia1ący nie dopuszcza możliwoŚci składania ofert częściowych.
Ż) Zamalviający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.
3) Zamawiający nie przewiduje mozliwości udzielenia zamówienia uzupełniającego
4)Przedmiotem niniejszego zamówienia nie jest zawarcie umowy ramowej.
5) Zgodnie z art.36 ust. 5 ustawy ZamawiĄący zastrzega, Że całośÓ zamówienia
nie może byó powierzona podwykonawcom.
3. 2 Kody Klasyfikacji Wspólnego słownika Zarnówięf. ( CPV 2008 )
CPy 55322000-3 gotowania posiłków
CPV 5532 1 000-6 przygotowywania posiłków
CPv 55322000-9 podawania posiłków

3.3Przedmiotem zamówienia jest usługa żywienia pacjentów i gości Szpitala
Uzdrowiskowego ,,Willa Fortuna'' s.p.z.o.z. wvłącznie w dzierżawionei kuchni i zapleczu
kuchennym od Zamawiai acego.

1. Zakres świadczenia obejmuje równięŻ przygotowanie dięt: cukrzycowa typu I i typu II'
lekkostrawna ( sporadycznie wątrobowa, wysokobiałkowa), zgodnie zzalecentamilekarzy.
Zarlawiający przewiduje posiłki ( całodzienne ) w ilości około 90 dziennie ( co daje 2700
posiłków miesięcznie i około 33 000 rocznię ) w obłożeniu nierównomiernym rocznym.

goście komerryjni - 5 000 posiłków całodziennych
pacjenci nfz _ 28 000 posiłków całodziennych
Srednia wszystkich diet w skali roku wynosi ok.30%o
Zamawiaj ący ni e wykl uc za takŻe występ owan ia vły Żywieni a w sy stemi e HP
( śniadania i kolacje ) w za\eŻności od zapottzebowania gości. Zanawiający zastrzega sobie
możliwoŚó zmiarl'w zamówieniu dotyczącym ilości i proporcji pomiędzy kategoriami
zywionych gości w poszczegóInych okresach, co jestuzaleŻnione od wyniku negocjacji z
biurami podrózy.Wyżej wymienione wielkości mającharakter orientacyjny i stanowić będą
podstawę do określęnia przez Wykonawców wartości zamówienia. Wykonawc a zobowiązuje



się także do elastycznego reagowania nazapotrzebowanie Zamawiającego bez prawa
dochodzenia odszkodowania za niepełnąr ea|izacj ę zamówienia.
Zamawiający ptzyjmuje tylko jeden sezon (przez okres całego roku) dlaposzczególnych gości
i ustala obowiązującądziennąwartośó surowca w następujący sposÓb:

Dla pacjentów z Narodowego FunduszuZdrowia - 8'00 PLN
Dla goŚci komercyjnych - 15o00 PLN
Zamawiający zastrzega sobie równiez mozliwośó zmlany wartości surowca w okresach
świątecznych, kiedy to zobowiązuje się Wykonawcę do przygotowania posiłków w sposób
tradycyjny.
3.4 Przygotowanie posiłków musi odbywać się w sposób zapewntający wymagany standard
sanitarno-epidemiologiczny i zgodny z wymogami Rozporządzenta WE Nr 85212004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnta 29.04. 2004 r w sprawie higieny środków
spoŻywczych (Dz. Urz. UE L 139 z2004 r. ze Zmlarlami i ustawy z dnta 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczeństwie ży'rvności i zywienia (tj. Dz. U. z 2010 r. Nr 136, poz. 9I4) oruz aktów
wykonawczych wydanych na jej podstawie z uwzględnieniem zmiarl' wprowadzonych w
okresie trwania umowy. Przygotowywanie posiłków realizowane będzie zgodnie z zasadami
systemu HACCP (wymóg dotyczy pełnego czteroletni okresu trwania umowy).
3.5 Inne wymogi Zamawtającego

Niektóre wymagane produkty i minimalne wymagane wartości gramowe dla wyżywienia
gości komercvinych- dieta ogólna

I zupa mleczna _ kaŻdeso dnia minimum 400 ml do śniadania
2 iosurt _ każdeso dnia 150 e
1J świeże owoce - każdeeo dnia 100-200 er
4 ser twardy 40 e do śniadania lub 40 g do kolacii
5 ser topiony i inne sery 40 s do śniadania lub 40 e do kolacii
6 warzywa - każdeso dnia 50 e do śniadania i 50 s do kolacii
7 pasty 40 e do śniadania lub 40 s do kolacii
8 wędliny _ kazdego dnia 80 e do śniadania
9 wedlinv - kazdeso dnia 40 s do kolacii
10 oieczywo mieszane- każdeso dnia 130 s do śniadania i 130 s do kolacii
t1 bułki _ kazdeso dnia 1 szt. do śniadania
l2 masło _ kazdego dnra 20 e do śniadania i 20e do kolacii
13 kawa i herbata z cvtrvna- każdeso dnia do kazdeso posiłku
t4 zutua- kazdeso dnia 500 ml do obiadu
l5 mieso bez kości. rvbv- minimalnie 100 s do obiadu
t6 ziemniaki lub kasze' makarony, ryŻ itp.

każdęgo dnia
200 g do obiadu

17 surówki / gotowane jarzyny- minimalnie dwie
każdeso dnia

Ż00 głącznie do obiadu

18 komoot - każdeso dnia do obiadu
I9 ciasto - każdeso dnia 100 s
20 dŻem, miód, musztatda, keczup itp. kazdego

dnia
ogólnie dostępne w jadalni do
śniadania i kolacii.



3.6 Inne bezwzględne wymogi zamawiającego dotyczące jadłospisów dla gości
komercyjnych * dieta ogólna
Na drugie danie obiadowe musi być:
1. Co najmniej pięc razy w dekadzie_ potrawa mięsna (schab, pieczen wieprzowa, pulpety itp
lub drób (wyłącznie udka i filety);
Ż.Dwaruzy w dekadzie - filet zryby bez oŚci.
3. Pięć razy w dekadzie ciepłe kolacje (minimum )
4. Pięć:Iazy w dękadzię ciepłe śniadania ( minimum)

5.Niektóre wymagane produkty i minimalne wymagane wartości gramowe dla
wyżywienia pacientów z nfz dieta ogólna

6. Inne bezwzględne wymogi zanawiającego dotyczące jadłospisów dla pacjentów z nIz _
dieta ogólna
Na drugie danie obiadowe musi byó:
Co najmniej pięć, razy w dekadzie_ potrawa mięsna (schab, pieczen wieprzowa, pulpety, itp.,
lub drób (wyłącznie udka i filety);
Dwa razy w dekadzie - filet z ryby bez oŚci.
Pięć, razy w dekadzie ciepłe kolacje (minimum )

7.ogólne wymogi dotyczące diety lekkostrawnej i cukrzycowej:
Wymagana jest liczba pięciu posiłków w dziennym żywieniu dla diety cukrzycowej:
śniadanie, II śniadanie, obiad, podwieczorek, kolacja.
Realizacja diety cukrzycowej i lekkostrawnej odbędzie się na podstawie podanych w pkt. 3'5
i pkt 3.6 SIWZ, minimalnych wymogów gramowych produktów dla poszczególnych kategorii
gości. Wykonawca zobowiązany jest w trakcie trwania umowy do realizacji jadłospisów dla
diety cukrrycowej według za|eceń lekarza odnośnie kaloryczności posilków.

1 zuoa mleczna -każdeso dnia minimum 400 mldo śniadania
2 ser twardy 40 g do śniadania lub 40 g do

kolacii
J ser topiony i inne sery 30 e do śniadania lub 30 e do kolacii
4 warzYwa -każdeeo dnia 30 e do śniadania i 30 e do kolacii
5 pasty 30 e do śniadania lub 30 e do kolacii
6 wedlinv - kazdeso dnia 40 e do śniadania i 40 e do kolacii
1 Dleczvwo mleszane - kazdeso dnia l30 s do śniadania i 130 s do kolacii
8 masło- każdeso dnia 20 s do śniadania i20 s. do kolacii
9 zuua- kazdeso dnia 500 ml do obiadu
10 mięso bez kości' ryby- minimalnie 90 e do obiadu
11 ziemniaki lub kasza, makarony itp. kazdego

dnia
200 g do obiadu

I2 surówki / gotowane iarzyny_ kazdego drua minimalnie I20 s'łacznie do obiadu
13 kompot - kazdeso dnia do obiadu
I4 ciasto minimalnie 5x w dekadzię 100 e do obiadu



8.Wykonawcazobowiązany jest do pobierania i przechowywania próbek wszystkich potraw
wchodzących w skład kaŻdego posiłku zgodnie z obowią4ującymi przepisami
w tym zakresie.

9 . Zamaw iaj ący nie d opusz cza uż:yłv ania przez Wykon awcę tzrv. p ó łp ro duktów.

3.7 Dystrybucja posiłków następuje w następujących godzinach:
Śniadanie 8:00 i 9:00
Obiad 13:00 i 14:00
Kolacja I7:30 i 18:30
Dla diety cukrzycowej: II śniadanie podawane będzie przy śniadaniu.
Podwieczorek w diecie cukrzycowej podawany będzie przy obledzie.

3.8 W trakcie wykonywania umowy Wykonawcazobowiązany jest przygotowywać l0-dniowy
jadłospis wrazz grarnatl,lrą kalorycznością wymiennikami węglowodanowymi ( ww ), ilością
węglowodanów, najpóźniej na 3 dni przed terminem jego obowiązywania iprzekazaÓ
Zamawiającemu.

3.9 Wykonawca zobowiązany jest zaŁączyÓ do oferty przykładowe jadłospisy dekadowe (10
dni) uwzględniające:
dla gości komercyjnych:
dieta ogólna - 10 jadłospisów - z okresu letniego i 10 jadłospisów z okresu zimowego.
dla pacjentów znfzz
dieta ogólna - 10 jadłospisów- z okresu letniego i 10 jadłospisów z okresu zimowego.

Razem naleŻy przedstawió do oferty 40 jadłospisów zawierających :

Wymagane minimalne nolmy gramowe' podane wyŻej wymogi doĘczące składników,
z uwzględnieniem sezonowo ś ci w at zyw i owoców, kaloryczno ści, zawarto ści
węglowodanów, białek, tłuszczy,

3.10 Wykonawca zobowiązuje się do przygotowywania pracownikom szpitala tzw. obiadów
pracowniczych w cenie 5,00 zł brutto. I1ośÓ personelu korzystającego z obiadów
pracowniczych wynosi do 10 osób dziennie w skali miesiąca.

3.II Zamawiający w trakcie umowy zastrzega sobie prawo sprawdzenia gramatury
wydawanych posiłków. Codziennąocenę jakości posiłków dokonywaó będzie lekarz, lub
pielęgniarka koordynująca, degusĘący posiłki. Wyrywkowe kontrole przeprowadzane będą
przez Dyrektora Szpitala.
Posiłki muszą być podawane do stołów. Wymagana jest estetyczna zastawa stołowa
( nie jednorazowa)

3 .I2 Szczegółołvy zakres warunków dzierżawy p o mieszczeń ku ch ennych.
1. Projekt umowy dzieżaw wraz z wyposażeniem w sprzęt i informację o ilości i wielkości
powierzchniptzeznaczonych do dzierŻavły ZaITlleszczono załączniku nr 5 do SIWZ)

Ż. Zarnawiający wydzierżawt pomieszczenia gospodarcze z częściowym wyposazeniem w
sprzęt gastronomiczny, bez zastavły stołowej, bez drobnego sprzętu gastronomicznego,
obrusówo krzeseł i części stołów. Jest to własnoŚcią obecnego Wykonawcy. Wyposażenie
działu Żywienia, które posiada Zamawiający jest niewystarczające dla zapewnienia produkcji
i podawania posiłków.

A



3. Zamawiający wymaga, aby do podpisania umowy Wykonawca dołączył oświadczenie, ze
zobowiązuje się w ciągu 14 dni od dnia podpisania rrmowy na usługę żywienia, do
całkowitego _ jednolitego wyposazenia zastavły stołowej w tym: taleruy, miseczek na
surówki, półmisków, kubków' termosów na stoły do gorącej wody, serwetniki, solniczki i
pteprzniczkt.
Zamawiający vłydzierŻawi pomieszczeniakuchenne za kwotę 2200100 zł ł obowiązująca
stawka vAT- miesięcznie.
4' Pomieszczenia, które będą v,rydzieźawione Wykonawcy w związku z realizacją
przedmiotu zamówienia odpowiadająobowiązującym przepisom prawa, a w tym dotyczącym
HACCP, bezpieczenstwa i higieny ptacy,ppoŻ. UwzględniajątakŻe potrzeby osób
niepełno sprawnych w zakresie przysto sowania pomie szczęn zgodnie z wymo gami
dostępności do nich.
5 .Niektóre pomieszczenia i winda towarowa wymagaj ą pomalowani a ( zalecenia sanepidu).
Natomiast drobne naprawy bieżące i prace konserwatorskie, wymiana spalonych żarówek itp.
w pomieszczeniach dzietŻawionych w czasie trwania umowy sąpo stronie Wykonawcy.
6. Wszystkie media sąopomiarowane. Wykonawcazarnówienia ( dzierżawca) ponosi koszty
mediów na podstawie nięzaleŻnego opomiarowania.
7. Wszystkie konieczne przeglądy tocznę i pięcioletnie takie jak: elektryczne' gazowę,
kominiarskie, p. poŻatowe, dzierŻawa pojemnika na nieczystości i jego opróŻnianie ,

czyszczenie separator a tłlszczu w tazie potrzeby , nie rzadziej j ednak j ak taz na pół roku są po
stronie ZamawiĄącego, który obciĘy Wykonawcę na podstawie ptzedłoŻonych faktur przęZ
wykonawców tych usług.
Wykonawcazobowiązany będzie do uregulowania tych opłat w ciągu 30 dni liczonych od
dnia otrzymania faktury.

8.Miesięczne opłaty zamedia w roku 2010 wynosiły:
Woda zimna + ścieki _792,00 zł
ogrzewanie- 1526,00 zł
Ptąd- 2272,00 zł
9. Zamawiający warunkuje zŁoŻenie oferty po dokonaniu koniecznej wizji pomieszczeń
przęznaczonych do dzieżav,ry. Pomieszczenia oglądać moŻna w godz. od 10.00 do 12.00.
w dni toboczę.

4. Termin wykonania zamÓwienia

4.I Zamawiający ustala tęrmin wykonania zamówienia: od dnia 0t października 2011 roku
do 30 września 2015 r. (Okres czteroletni )

5. opis warunków udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny
spełniania tych warunków

5.1 o udzielenie zamówienia mogąubiegać się Wykonawcy,którzy spełniająwarunki,
dotyczące

1. Posiadania wiedzy i doświadczenia1
ZaspeŁnienie warunku posiadania niezbędnego doświadczętiaZanawiający uzna wykonanie
w okresie ostatnich 3 lat ( a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy _ w tym
okresie) przed upływem terminu składania ofert przynajmniej dwóch usług w zakresie

6



Ąrwienia osób , o wartości brutto min2 000 000'00 złNącznierz podaniem wartości, daĘ i
miejsca wykonania orazzalączeniem dokumentów potwierdzających ,że te roboty
zostaĘ wykonane zgodnie zzasadami Ąrwienia.

2. dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamówienia;
Zaspełnienie warunku dysponowania osobami zdolnymi do wykon;.wania
zamó wieni a Zamaw iaj ący uzna Wkaz o sób zdo lnych do wyko nani a załrtówienia,
a z powodu specyfiki szpitala ( specjalizacja w leczeniu cukrzycy) wymagany
szczególnie pracownik z minimum średnim wykształceniem kierunkowym dietetyka.
Załnawiający wymaga zatrudnienia w miejscu wykonywania usługi _Kierownika kuchni.

3. sytuacji ekonomicznej i finansowej.
Zaspełnienie warunku dobrej sy.tuacji ekonomicznej i finansowej Zanawiający uzna
Informację banku lub spółdzielczej kasy oszczędnościowo_kredytowej, w których
wykonawca posiada rachunek, potwierdzającą wysokość posiadanych środków
finansowych lub zdolność kredytową na nie nisząkwotę
niż 100 000'00 zlrnie wcześniej nlżna 3 miesiące przed upĘwem terminu składania
ofert.

5.2w postępowaniu mogąwziąÓudziaŁ Wykonawcy,ktorzy spełniająwarunek dotyczący
braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego
w okolicznoŚciach, o których mowa w art. 24 ust.1 ustawy Pzp.

5.3 W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzięlenię zamówienia, waruŃi
określone w pkt. 1 winien spełniaó, co najmniej jeden ztych Wykonawców. Warunek
określony w pkt. 2 powinien spełniaó kuŻdy z Wykonawców.
W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamowienia ustanawiają
oni pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo
reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego.
Umo cowanie musi wynikać z tt eści pełnomocnictwa.
Wsze lka kore sp onde ncj a or az rc zliczęnia do ko nywane b ę dą wył ącznie
z pełnomocnikiem.
Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenia zanowienia ponoszą solidarną
odpowiedzialnośÓ za wykonanie umowy.
5.4 o udzielenia zamówienia ubiegaó się mogą Wykonawcy,któtzy wdrożą na okres
udzielenia zamówienia własny system zarządzaniabezpieczeństwem żywności z opracowaną
dokumentacj ą księgi j akości procedur instrukcj i formularzy (HACCP,)
Zaspełnienie warunku Zamawiąący vznadołączenie do oferty własnej, aktualnej księgi
jakości procedur HACCP.
Zamawiający dokona oceny spełniania warunków na podstawie złoŻonych oświadczeń
i dokumentów opisanychw tozdziale VI i X pkt. 2 niniejszej SIWZ, wg formuły spełnia - nie
spełnia.
5.5 Ztreści załączonych do oferty dokumentów musi wynikać jednoznacznie, Że Wykonawca
spełnił warunki. Niespełnienie chociazby jednego warunku skutkować będzie wykluczeniem
Wykonawcy z postępowania. ofertę Wykonawcy wykluczonego uznaje się za odrzuconą.
Załnavma1ący odrzuci ofertę, jeŻeli
1' Jest niezgodna z ustawą
2. JĄ treśÓ nie odpowiada treści SIWZ, z zastrzeŻeniem art.87 ust.2 pkt 3'



3. Jej złoŻenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencj i,
4. Zavmeruraząco niskącenę w stosunku do przedmiotu zamówienia,
5. Została złożonaptzez Wykonawcę wykluczonego z udziału w postępowaniu o udzielenie
zarnówienia,
6. Za:więra błędy w obliczeniu ceny,
7. Wykonawca w terminie 3 dni od doręczeniazawiadomienia nie zgodził się na poprawienie
omyłki,, o której mowa w art.87 ust.2 pkl3,
8. Jest nięwaŻna na podstawie odrębnych przepisów.

5.6 o wykluczeniu z postępowania oraz odrzuceniu oferty wykonawcy zostanązawiadomieni
niezwŁocznie po dokonaniu wyboru najkorzystniejszej oferty. Zawiadomienie zawieracbędzie
uzasadnienie faktyczne i prawne.

6. Informacje o oświadczeniach i dokumentach

6.1 Na ofertę składają się następujące dokumenty i załączniki:
1" Wypełniony i podpisany Formu|arz ofertowy z wykorzystaniem wzoru- załączniknr I
2. oświadczenie o spelnieniu warunków udziału w postępowaniu o zamówienie pllbliczne z
art.22 ust 1 z wykorzystaniem wzoru - załączniknr 2
3. oświadczenie o braku podstaw do wykluczenia z powodu niespełnienia warunków, o
których mowa w art. Ż4 ust I oraz art.24 ust 2 pkt 1 Prawa zanówiefipublicznychz
wykorzystaniem wzoru - załącznik nr 3
4. Parafowane przez Wykonawcę dwa Wzory umów zvłykotzystaniem - załączniknr 4 wzór
umowy na usługę i zwykotzystaniem -załączniknr 5 wzót umowy nadzierŻawę.
5. Pełnomocnictwo osoby/ osób podpisujących ofertę do podejmowania zobovmązanw
imieniu Wykonawcy, o ile nie wynikaj ązptzepisów prawa lub innych dokumentów.
6. Zestawy proponowanych jadłospisów po 20 dla każdej kategorii gościa ( pacjenci nż i
komercyj n 1) z uw zględnieniem sezonowo ści produktów.
7. opracowaną dokumentację aktualnej księgi jakości procedur instrukcji formularzy
HACCP.

6,2w celu wykazania braku podstaw do wykluczeniaz postępowania o udzielenie
zamówienia z art.24 ust 1 Prawa zamówień publicznych Wykonawca składa następujące
dokumenty:
1. Aktualny odpis z właściwego rejestru , jeŻeli odrębne przepisy wymagają wpisu do
rejestru, w celu vłykazania braku podstaw do wykluczęnia w oparciu o art.24 ust. 1 pkt 2
ustawy, wystawiony nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert, a w
przypadku osób ftzycznych oświadczenie wymienione w pkt 6.1 pkt 3 niniejszej specyfikacji.
2. Aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego potwierdzĄącego ,

Że Wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków lub zaświadczenie, Że uzyskał
przewtdziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie naraty zaległych płatności, lub
wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawionego nie wcześniej
niz 3 miesiące ptzed upływem terminu składania ofert.

3. Aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Za|<ładu Ubezpieczeń Społecznych lub
Kasy RolniczegoUbezpteczenia Społecznęgo potwierdzającego' Źe Wykonawca nie zalegaz
opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne, lub potwietdzenia, Że uzyskał
ptzewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłoŻenie naraty zaległych płatności lub
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wstrąrmanie w całości wykonani a decyzji właściwego organu- wystawionego nie wcześniej
niz 3 miesiące ptzed upływem terminu składania ofert.

4. Aktualna informacja z Krajowego Rejestru karnego w zakresie określonym w art.24
ust.l pkt 4-8 ustawy Prawo zamówien publicznych, wystawionych nie wcześniej niŻ 6
miesięcy przed upły.wem terminu składania ofert.

5. Aktualna informacja z Krajow€go Rejestru Karnego w zakresie określonym w art.24
ust 1 pkt 9 ustawy Prawo zamowięn publicznych, wystawiona nie wcześniej niz 6 miesięcy
przed upływem składania ofert (tylko dla podmiotów zbioro\\Ych )

6'3 W celu potwierdzenia, ze Wykonawca posiada niezbędną widzę oraz doŚwiadczenie,
dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym i oruz osobami zdolnymi do wykonania
zamówienia do oferty, dołączyÓ następujące dokumenty:
1. Wykaz dwóch usług w zakresie Ąrwienia osób , o wartości brutto min 2 000 000,00 zł
łącznie, z podaniem wartości' daty i miejsca wykonania oruz załączeniem dokumentów
potwierdzających , Że te usługi zostały wykonane należycie i zgodnie z zasadami zywienia -załącznik nr 6. Brak dokumentów potwierdzającychskutkuje odizucęniem oferty.
2. Wykaz osób, które będą uczestniczyć w wykonaniu zamówienia, a w szczęgólności
odpowiedzialnych za kierowanie pracami ) wraz z informacjami na temat ich kwalifikacji
zawodowych, wykształcenia niezbędnego do wykonywania zamówieni a, a takŻe zakresu
wykonywanych ptzez nie czynności oraz informację o podstawie do dysponowania tymi
osobami _ zaLączniknt 7

6.4 w celu potwierdzenia, ze Wykonawca znajduje się w sytuacji ekonomicznej i finansowej
zapewniającej wykonanie zamówienia do oferty należy dołączyc następujące dolumenty:
1. Informację banku lub spółdzie|czej kasy oszczędnościowo-L."ayto*ej, w których
Wykonawca posiada rachunek, potwierdzającą wysokoŚó posiadanych sróatownnansowych
lub zdolnośó kredytową Wykonawcy' nie wcześniej niŻ na 3 miesiące przed upływem
terminu składania ofert.
Potwierdzenie posiadania wysokości środków na wykonanie przedmiotowego zamówienia
wymaga udokumentowania kwotąw wysokości nie mniejsząniŻ 100 000,00 zł

6.5 JeŻeli Wykonawca, wykazując spełnienie warunku , o którym mowa w pkt 6.3 lub 6.4
niniejszej specyfikacji, polega nazasobach innych podmiotów, zobowiązany jest wykazać , Że
w stosunku do tych podmiotów brak jest podstaw wykluczenia z postępowania o udzielenie
zamówienia, poptzez złoŻenie tazem z ofertą dokumentów wymieńnych w w pkt 6.2
niniejszej specyfikacji dotyczących każdego ztychpodmiotów, o il" podmioty te będąbrały
udziaŁw w realizacji części zamówienia.

6. 6 Po stanowi enia doty czące składanych dokumentów'
1. wszystkie dokumenty w niniejszym postępowaniu mogą byó składane w orygina1e lub
kopii poświadczonej za zgodność, z oryginałem osoby pri", Ńykonawcę lub osóbę / osoby
uprawnione do podpisywania oferty z dopiskiem ,, za zgodnośÓ z oryginałem''
2. W ptzypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenia zamówienia oraz w
przypadku podmiotów, o których mowa w pkt. 6.5 niniejszej specyfikacji, kopie
dokumentów dotyczących tych podmiotów winny być poŚwiadcźonó iu zgódnosć z
oryginałem ptzęz te podmioty.
3. Zamawiający nie dopuszcza składania elektronicznych kopii dokumentów.
4. Dokumenty sporządzone w języku obcym składa się wraz ztłumaczeniem na język polski.
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5' Zamawiający moŻe żąd'ac przedstawienia oryginału lub notarialnie poświadczonej kopii
i'1!lffill',HH:Ęx*;:iJ',.złozoni 

o;* ;oumentu jest nióczytelna lub budzi

f;r:':#ffi:'#'i"T#*;affi ffi *u.," dokumenty, o świadc zenia i załącznlki, o
7 ' oferta o'u' *"ży'ir'i' *y--[ui'" iiącZn*i winny być podpis ane przezupowaŻnionego
Ł:x:lTffi,lf dfrffif'Ti:;:ffirezentowan ii, igou,ił, -i,;;,ń*io'y- 

uttń
s.-rezeli'ófeft; i ź^łi"Zł|ii;;#ifr''?Jff.1'.::;iil*ł!l;nego 

przedstawiciela, jest onzobowięany do ptzędłoŻeniu *łuJłiu"go pełnorno.nń*u lub umocowania prawnego.9. Wykonawców o_bowiązuje *yrórivri;i;-;;;;;onych wzorów dokumentów-załącznikow' Wszystkie q"ń i 
'plnycjó 

tych ;;;;^ winny być wypełnione, a wszczególnoŚci muszą_ zawięrac *ś'iń. *ń"g;;;"i1o.-*i" i aurr. oraz zawieruÓ
ffi;;:1'J#:#T:'tłie pyani"' Ń; aoprrrćru^rię-Jł"a*ia altematy.wnych co do treści i
70' ZłoŻenie ptzez_'Ę"uycę. nieprawd ziwychinformacji mająrych wpływ lub mogących
il:l;rH'*T" 

* wynik 
"i"i":''_ó postępowania stanowi podstawę_do wyklu czenia z

;J:':::'T:wienia 
dotyczące wnoszenia oferty wspólnej przęz dwa lub więcej podmioty

1. Stosuje się przepisy art. 23 ust 1 Prawa zamówienpublicznvch.

Wykonawc y pr zekazuj ąp i. "-"i., ai' # ffiTffilŁ ;;::"rĘinform 
acj e Z amaw iĄ ący i2' oświadczenia' wniosLi' 

'"#"ńi.niu, ińE'i'r".-*:. oraz pytania kierowane do

źH;Ył#:E:roiTff 'ilffi .:"1;il"",:*:j.:illsemnejnalóiykierowaćnaadres
1 os*iua"J"ii ou'iort i, ,uiiuio#:ff:?tn'."rlf#i*r" 

graz pytania kierowane do

ł?ąil1?i''i.""Ł1"ff.?#il".r'f';;;"'u 
faksu 

"ul''y ń.owaó na ,r faks;u zamawiającego
4' oświadczenia' wnioski, 

'iiiuaomienia, inne inform acje oruz pytania kierowane doZamawiĄącego prze.k2'y*ui ,u|J*o.ą poczty elektronicz nej naleŻykierować na adrespoczty elektronicznej Zamawiające'go qoaany * ó'"r"i"J niniejszej specyfikacji.5' KuŻda ze stron ni ząd'anie;fu:; 
'ii=*łó.)"i. |"rłi"raru fakt-oirzymania oswia d'czen ,

ĘiTH':; ł{*'uoo^ień 
oruz ńy'i''i"r"r^i":iirź.r.-lny.r, ,u po^ó"ąfaksu lub pocztą

6' W ptzypadku' sa1r1'zLa 
|"''upomocą faksu oświadczenia, wnioski , zawiadomienia oraz;ff"*"j#try- j:'ŁT::'#x*''#i#'$i:il*t|ęZzwrocie"p;;;;i"r,p,'.,łuni.

7'7 Zasady i formv przekazywania oświa d,czeit,wniosków i innych.
il;"Ij"'i**: :: *:" "^'*1ń$1, 

" 
zaw jadomięnia 

or az inne info

7.2_ Wyjaśnienie treści specyfikacji
1. Wykonawca moze .*io"re się d'o Za
?-3y^*'ują'y'ua'i"liwyjańńł"T;#:::#:'*.Ę#'1i'ffit;'Tffi ;1ird'łk*SI*Z nie później niż na s i"i 

''*iupiy*"- 
,.r-ffi",,.il"" iu or"i,;;-;;;;;r"niem pkt 2.

7. fnformacje o sposobi. po.o^_i**iu
przekarywania oświa dczei i oońmJntow,

się Zamawiającego z wykonawcamilraz
a także wskazanie osób upra*.rio'y.t ooporozumiewania się z wykonawcami
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3. JęŻeli wniosek o wyjaśnienie specyfikacji wpłynie do zamawiającego później niŻ do końca
dnia, w którym upływa połowa :vqvznaczonego terminu składania ofert lub dotyczy
udzielonych wyjaśnień, Zamawiający może udzielió wyjaśnień lub pozostawić wniosek bez
rozpoznania"
4. Ewęntualna zmiana terminu składania ofert nie powoduje przesunięcia terminu, o którym
mowa w pkt 2, po upłynięciu którego Zarnawiający moŻe pozostawić wniosek o wyjaśnienie
treści specyfikacj i bez rczpoznania.
5.Treść wyjaśnienia zostanie utnięszczona tównieŻ na stronie internetowej Zamawiającego
bez w skazywania Źr o dŁa zapyĄania.

7.3 Modyfikacja treści specyfikacji
1. W szczegóInie uzasadnionych przypadkach, przed upływem terminu składania ofert,
Zarnawiający moŻe zmodyfikować treść SIWZ.
2. DokonanąmodyfikacjęZamawiający umieści niezwłocznięnaswojej stronie internetowej.
3. W przypadku, gdy zmiana powodować będzie koniecznośó modyfikacji oferty,
Zamawiający przedłuzy termin składania ofert z uwzględnieniem czasu niezbędn.go do
wprowadzenia tych zmian w ofertach.

7.4 Wyjaśnienia w toku badania i oceny ofert.

1. W toku badania i oceny ofert Zamawiający moŻe wezwać wykonawców do uzupełnienia
odpowiednich oświadczeń lub dokumentów potwierdzających spełnianie warunków udziału
w postępowaniu art. 26 ust 3. Prawa zamówieńpublicznych.

7.5 osoby uprawnione do porozumiewania się z wykonawcami:
1. osobą ze strony Zarnawiającego upowaŻnionądo kontaktowania się z wykonawcami jest:
specjalista ds. administracyjno-gospodarczych
BoŻenaPalacz
Tel. +48 943522146
Faks. +48 943542337
Uwagi: od poniedziałku do piątku w godz. pomiędzy 8:00 _ I2.OO

8.1 Ustala się wadium na całośó zamówienia w wysokości 20 000,00 zł
8.2 Wadium moŻę być wnoszone w następujących formach:
l. pieniądzu,
2. poręczeniach bankowych lub poręczeniach spóŁdzielczej kasy oszczędnościowo-
kredytowej , z tym że poręczenie kasy je st zawsze poręczeniem pieniężnym'
3. gwarancj ach bankowych,
4 . gw ar ancjach ubezpieczeniowych,
5. poręczeniach udzielanych ptzez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt2 ustawy z
dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębio..'bś"i (Dz'lJ. z
2007 r. Nr 42, poz.275)

8'3 Wadium wnoszone w pieniądzu wpłaca się przelewem na rachunek bankowy:
Bank Pekao S.A. Kołobrzeg,Numer rachunku: 381240 6508 1111 0000 5409 2929
1. Wadium wniesione w pieniądzu naleŻy złoŻyc nĄpóźniej na dziei przed, terminem
otwarcia ofert. Przy czym za termin wniesienia wadium w formie pienięznój przyjmuje się
termin uznania na rachunku bankowym Zamawiającego.
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2. W zakłesie wadium obowiązująuregulowania Prawa zamówięn publicznychzawarte w art'
45 i 46 Prawa zamówięil publicznych.

9. Termin zł,iązania ofertą

9.1 Bieg terminu związaniaz ofertąrozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.
9.2 Wykonawca pozostaje związany z ofertąpruez okres 60 dni.
9.3 w uzasadnionych przypadkach, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania
ofertą Zanawiający moŻe tylko raz zvnóció się do Wykonawców o wytaŻenie zgody na
przedłuŻenie tego terminu o oznaczonY okres, nie dłuzej jednak niż 60 dni.

10. opis sposobu przygotowania oferĘ

10.1 Wykonawca złoŻy tylko jednąofertę.
I0.2 oferta musi byó sporządzona w języku polskim
10'3 ofertę składa się, pod rygorem niewaŻności, w formie pisemnej.
10.4 Wszelkie koszty związane zprzygotowaniem oferty ponosi składający ofertę.
10.5 Treśó oferty musi odpowiadaó tręści SIWZ
10.6 oferta powinna być napisana pismem masz}.nowym, komputerowym albo ręcznym w
sposób czytelny, pismem czytelnym.
10.7 Poprawki w ofercie muszą być naniesione czytelnię oraz opattzone podpisem osoby
podpisującej ofertę.
10.8 Wskazanym jest' by pierwsza strona zawieruła spis wszystkich dokumentów
zna1dujących się w kopercie / opakowaniu - brak takiego spisu nie skutkuje odrzuceniem
oferty.
10.9 opis szczegółowych wymagań dotyczących dokumentów wymaganych w niniejszym
postępowaniu znajduje się w punkcie 6 ,, Informacje o oświadczeniach i dokumentach''
niniejszej SIWZ.
10.10 Wszystkie strony powinny być spięte w sposób trwaŁy, zapobiegający możliwości
dekomplent acji zaw arto ś ci o ferty.
10'11 ofertę naleŻy złoĘć w nieprzejrzystej, zamkniętej kopercie / opakowaniu w sposób
gwarantujący zachowanie poufności jej treści oraz zabezpieczającej jej nienaruszalność do
terminu otwarcia ofert. Koperta / opakowanie zavłierĄące ofertę winno byÓ zaadresowane do
Zamawiającego na adres podany w punkcie 1 niniejszej specyfikacji i opatrzone nazwą,
dokładnym adresem Wykonawcy oruz oznaczorrę w sposób następujący:
,rOferta na usługę Ąrwienia wrilzz dzierżawą"
Nie otwierać przed 16 sierpnia 2011' r., godz. 8:15
I0.I2 Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zdatzenia wynikaj ące z nienależytego
oznakowania kopert / opakowania lub braku którejkolwiek z wymaganych informacji.
10.13 W przypadku przesyłania oferty pocńą Zarnawiający zaleca, Że ze względu na
możliwośó uszkodzenia opakowatia, zastosowanie dwóch kopert oznakowanych w opisany
sposób.
I0.I4 Przygotowując ofertę, wykonawca winien dokładnie zapoznaó się z zawafiością
wszystkich dokumentów składających się na SIWZ, którą na|eŻy odczyiywaÓ vłraz z
ewentualnymi mo dyfi kacj ami t zmianarri wno szonym i pr zez Z anaw iĄ ąc e go .

11. Miejsce i termin składania i otwarcia ofert
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11'1 ofertę nalery przesłać / składac do 
1*19':..p.,ri1 2011 r.do godz. 08:00.na adresZamawiającego podany *punL.i" ńniejszej SIWZ, pokój -biuro Dyrektora.11'2 Wykonawca moŻe, P:r"d upływem terminu ao skłaóaniu or#,^"-i.ire mn wycofaćofertę. Zatówno zmiana,:ut i *y.o*'i. 

"łł'-l-"g* za1\9yłaniar formypisemnej.

ż:1:,#,:;[::i:lf'3"ri:il,'"xj';;a' 
w dniu rć.i.ip'"i" 2011t." g;;;]ó:15 w siedzibie

11.4 Otwarcie ofert jest jawne.
11'5 Bezpośrednio przed' otwarciem ofert podanie zostanie kwota, jaka Zamawiającyzamierza przeznaczyć na sfinan'o;;i. zamówienia. Podczas otwarcia ofert podane zostanąnazw ftrm otaz adresy wykonawcó*, u także inforrn-acje dotyczące";y i pozostałych
ffiTi:;r';,Tffi :;l'*:Y'*",'"Tt"'Ę;r";;;;;;i;-k;;;ilo.,i,'Lu.'rniebyli

iii rix:1};l"Tł;#r#JJ:H1"15 .^!;:::,;::-^:::1t tak, abyobejmowała wszystkie1\v9L'J) JąĄrv YvJKUIIawcaponlesle przy realizacjizamowienia. 'l*ra yvDźJDLt\lE

ł;'u,S;łrr.TiT'rrrir* w złi_lolskich "*g -_e" ńlurru ofertowego stanowiącego
12'3 Wykonawca o.bliczacenę oferty na pod'stawie.podanych 

-przezZamawiającego wartości
;Tffi:" 

i rocznej liczby całod-ziennych posiłków dja riła"ikategorii gościa w Rozdziale 3
12'4Wartość usługi obliczonazostaniepop rzezpomnozeniewpo szczegolnych kategoriachgości w (skali roku) ilości.posiłk t* ("ńiri.ńyó'i lĘ;"a'ostkowąnettoZaproponowan ą pr ze Z Wyko nawc ę, o r az'zsum9 *'ń 

" 
ty.r, i r ó "'yr;;il ą' ą. 

"p 
o dat ek VAT.Napodstawie uzyskanej iocznej*".,"s.i ru-o*i*iu #iionu*" av,y1iczawartość na okresczteroletni trwaniaumowy. vlrvruą vYJ^

I2'5 Cenamoze byó tykó jedna _ nie dopuszcza się wariantowości cen.72'6 Cena nie ulega zmianie prr":r-iur"s ważności oferĘ (rwiązania) orazokresrealżacji (wykonani a1 zamiwi."iu ffiąiil;;i;. T1.o:"u, umowy )

13.1 Kryteria oceny ofert:

]#:i:J3T:#Tffi :1".?:H,:l1:Tlrn'ł!. j,T2-,^ŁT]l"'*podstawowazasad'ęoceny
!i1!;Ifi m::K': jft :,:im:,*::"$;;'HilJł:ffi:rffiTffff a*'ffi :npr":y:::awców w zakresie kryterium ceny.

,1''ai;lfT']|T'.','jT"'.,Tffj'-*:::::;ń- a, która uzyska najwyższą liczbępunktów
:b11.'':i'"h1v oparciu o ,'.tutor'" t rytłu-.
Łli'* 

oferty dokonany'".,""i-"'"" podstawie poniŻszychkryteriów ( nazwa kry'terium,

12 Opis sposobu obli.rurriu*y

13 opis klyteriów, którymi zu^*ffi
wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów . 

będzie się kierow ał przy *yno.". or"Ęi sposobu oceny ofert

Kryterium Seselrsa*ffi
Ocena wartoScT luaffisOw
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oferta wypełniającaw najwyŻszym stopniu wymagania określone w kryterium ,,cena,,otrzyma maksymalnąliczbępunł1ów. Pozostałym *yforru*"om, wypełniającym wymaganiakryerialne , przypisana zostanie odpowiednio piopo'ó;o.rainie mniejsza liczbapunktów.
Wynik będzie traktowany jako wartośó punktówa ore.ty.

Przy ocenie kryerium,, cena oferowana" zostartiewykorzystany wzor:

' cenanajniŻszej ( brutto)A- -------
Cena oferty badanej

Zamawiający będzie brał pod uwagę cenę brutto realizacjizamówienia, oferty złożonej przezWykonawcę.

4' Przy kryterium '' ocena wartości jadłospisów'' Komisja przetargowa oceni przedstawione
do oferty proponowane jadłospisy pod względem 

'p.ł''i*iu wymogów zawartychw SIWZtzn. minimalnych wymaganych produktów ilcń wartóści gramowej.
5' Jadłospisy Wykonawcy spełniające wymogi ocenione"b ędą pizezkomisję przetargową wnastępujący sposób:
Maksymalnie 10 punktów ottzymai moŻna za urozmaicenie jadłospisów, zastosowanieproduktów wynikających z dostępnoŚci surowców w określonych porach roku, następnemaksymalne 10 punktów ottzyńac moŻna za zwiększoną ponad wymogi minimalne,gramaturę produktów i ich ilośó w poszczególnych posiłtach..

Przy ocenie kry'terium 
'' 

ocena wartości jadłospisód' zostanie wykorzysta ny wzót:

Warto ść j adło spi sów oferty naj korzystniej szej
B=

w.'tóJe j"Ji;;pi;ó; oi.Jyu"a",'"j "' x 100 x 0'20 (pkt' )

Uwaga: oferta, która przedstawia najkorzystniejszy bilans ( maksymalna liczbaprzyznanych punktów w oparciu o ustalone kryeiia ), zosianie ,rnń ru iiiuorrystniejsząpozostałe oferty zostaną sklasyfikowane zgodnie z i7ościąuzyskanych punktów. Realizacjazamówienia zostanie powierzona wykonawcy' którego oferta spełnia wszystkie wymaganiazarnawiającego otaz uzyska najwyŻszą ilośó punktó*' ( bilansu ; ,u^łiiąący zastosujeponiŻszy wzór.

LP:A+B

gdzie: LP _ Łączna liczbapunktów
A _ liczba punktów w kryerium
B _liczbapunktów w kryterium

,Qęna oferty''

'' ocena wartości jadłospisów''

14. Informacje o formalnościach, jakie powinny
w celu zawarcia umowy w sprawie o zamówienió

zostać dopełnione po wyborze oferĘ
publiczne

I4.I W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się
o których mowa w art. 23 ust. 1 ustawy irp, zamańiiący przea
złoŻęnia umowy reguluj ącej współpracę tyóh wyko"ń.o*.

o udzielenie zamówienia,
podpisaniem umowy zuŻąda
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I4'2 Warunkiem podpisania umowy jest zŁoŻenie przez Wykonawcę Polisy
Ubezpieczeniowej lub innego dokumentu potwierdzającego ubezpieczenie Wykonawcyna kwotę minimum Łącznie 500 000'00 zł' obejmująóego: uiezpieczenie oC od
odpowiedzialności cywilnej produktu na jedno i wszystkie- idńzenia i u|ezpieczenie oC w
zakresie prowadzonej działalności.
1. W przypadku gdy polisa ubezpieczenia OC wygasa w trakcie realizacjiumowy
Wykonawca zobowiązarly jest dostarczyÓ Zamawiającemu kserolopię nowej polisy,
poświadczonej za zgodnośó z otyginałem w terminie 3b dni przed końcem obowią'y*ania
poprzedniej polisy.

14.3 oświadczenie, zobowiązu jącerże Wykonawca w ciągu 14 dni od dnia podpisania
dokona całkowitego _ jednolitego wyposażenia zastawy stóiowej w tym: talerzj,m^iseczek
na surówki 

'półmisków, kubków, termosów na stoły do gorącej *ódy, serwetniki, solniczki i
pieprzniczki.
14'4 Wykonawca zobowiązany jest do informowania ( kazd'oruzowo) Zarrtawiającego o
dokonanej zmianie o s ób ucze s tniczący ch w r e alizacji zami wi eni a.
14'5 Do zawarcia umowy Wykonawcazobowiązujl się dostarczyć ,,zobowiązanie do pełnej
odpowiedzialności zewnętrznej i wewnętrznej'' odnośnie wszysttich p'ń i obowiązkow
dotyczących wymogów prawa prowadzonói aziałalności w obiek óie dzierźawionym.
14.6 Zamawiający zawtze umowę z Wykonawcą w terminie nie krótszym niŻ I0 dni od
przekazaria informacji o wyborze oferty wszystkim uczestnikom postępowania.
14.7 Przęd zawarciem umowy na żywienie, Wykonawca musi zawrzeć umowę dzierŻawy
pomieszczeń kuchni oraz sptzętu stanowiącego jego wyposazenie.

15. Wymagania dotyczące zabezpieczenia naleĘtego wykonania umowy
15'1 Zamawiający nie będzie wymagał wniesień zabezpiecza nabźyego wykonania
umowy.

16.1 Zamawiający dołącza do SIWZ projekt umowy:
1. na usługę Żywienia
2. na dzięrŻawę pomie szczettkuchennych.

17 '1 Wszystkim wykonawcom uczestniczącym w postępowaniu określonym w niniejszej
specyfikacji przysługują środki ochrony prawnej przewidżiartę i określone ń art' 179 _ l83
Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 t ' Prawo zamówięn publicznyc h i z poźniej szyni zmianami z
dnia 5 listopada i2 grudnia2}O9

Dyrektor
Monika Czajkowska

16. Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej
umowy w sprawie zamówienia publicznego

t7. Pouczenie o środkach ochrony prawnej przysługujących Wykonawcy w toku
postępowania o udzielenie zamówienia.
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18. Załączniki do sIwZ

?]'r#::1lł ;: ? _ 3:::j:= : $ą'#?i',lli."uu* udziaŁu z art 22 ust'- ź#:::;''f r;_*::*1""-;;fi i'fi 'JJffi1T-'i::::L::::',;':"ł',:ł:::::4) Załącznik nr 4- 
''a. 'r-^*^,--l 

"'rołu PUuSLi'W o|

5) 7q!ąn-^i|- ^- r -I'"ó,. 
urno*' na usfugę żywienia'.

ust 1-2 ,wg wzoru

2ł?!*::::I:::-Y':.;;;:"il^;";;i:;:łJilT,11",""".u!) Załłcznik nr 6 _Wykaza*Jjł'_*ń";oo*n pomteszczeń.

7) Załącznik;; - yr'vlo- n-AL 1łl'. - l zakresie żrywienia,wg wzoru7)Załączniknr7-włr-"'ol,t..T;utu1;'""'#'a:"ffi'ĘJx1l,"'."*,.
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